ARGENTINIE

moderne smeltkroes van culturen met eigen identiteit!

Ludiek én educatief verslag van uw eigen reporter Jean?

Klein intermezzo om in de sfeer te k o me n é

Batigol!

Hoewel elk verhaal zijn eigen leven leidt en ieder item discussieerbaar is, wil ik toch voor
eens en voor altijd het volgende kwijt; 6 HiwpsONIET de allergrootste. Zonder twijfel
behoort deze persoon tot de besten ter wereld maar de allerbeste? Neen, daar was hij te
wispelturig voor en vooral als voorbeeld functie schoot hij danig te kort. Waarschijnlik het
resultaat van teveel in the picture te staan en tot slot het niet kunnen om gaan met
roem. De pedalen of het noorden verliezen en afglijiden naar de hel. Buiten zijn periode
bij Napoli en natuurliik het behalen van de wereldtitel bij het nationale team (met de
dwlp 6van onze Heer), heeft deze persoon bijlange niet gebracht wat van hem beweerd
wordt. We hebben het natuurlijk over één van de grootste Argentijnse voetballer s aller
tijden, Diego Armando Maradona. Ook voor de Argentijne n zelf is 6 D oi e gde 6
allergrootste. Zoals altijd zijn er personen die minder hard opvallen en gewoon 6 h uding
d o e endvooral plezier beleven aan hun spel.

4 \ Mijn persoon heeft niet gespeeld bij de
G a b rie I B a tl St U ta allergrootste  teams; hij maakte geen al
te grote fur ore in het nachtleven; hij
trouwde braaf en kreeg kinderen. Maar
hij heeft een ongelooflijk charisma. En
hij stond er, iedere wedstrijd ! Dé schrik
voor iedere verdediger. De

allergroots te Argentijnse voetballer is
voor mij NIET Maradona maar
Gabriel(e) Omar Batistuta. Overal waar
hij speelde, zowel op club nive au als bij
de Argentijnse nationale ploeg, scoorde
hij aan de lopende band, vandaar zijn
bijnaam; 6 B at i @abrielbBatistuta, dé
allergrootste!

Om aan te tonen wat voor geweldige speler hij was, vond ik op het web het volgende
vers van de hand van Peter te Velde (sportcafe.nl) uit Nederland, gewoon geweldig!

Lange manen dansen woest,
vlak voor de goal.

Verdedigers houden zich koest,
vol ontzag voor de matador.

Het gras rilt als riet,

de paal tre kt wit weg,

zodra men ziet,

dat hij voor een schot aanlegt.



Een verwoestende uithaal,
vol tegen het leer.

De keeper valt horizontaal,
tevergeefs neer.

De bal vliegt in de touwen,
het net staat volledig bol,
om zich verslagen te ontvouwen,
na weer z o dvarnietigende goal.

Batigol kende geen mededogen,
Hij deed veel doelen pijn.

Ze leefden met angst in de ogen,
voor het geweld van de Argentijn.

En het volgende is een artikel uit het NRC Handelsblad, verschenen in juni 1998.
Waarschijnlijk zal u dan wel b egrijpen dat Gabriel Batistuta de allerbeste Argentijnse
voetballer ooitis  en niet Don Diego! Hij is de tw eede beste, misschien é

fiDe Argentijnse topscorer alle tijden is Gabriel Batistuta. Met 41 doelpunten in 60
wedstrijden voor het nationale elftal is hij zelfs s uccesvoller dan Diego Maradona.

Toch heeft Batistuta geen vaste plaats. Bondscoach Daniel Passarella, de libero van de
wereldkampioen van 1978, is niet zo gecharmeerd van de spits.

Passarella meent dat Batistuta niet past in het team waarin tec hnisch combinatievoetbal
de voorkeur verdient. De slechte verhouding tussen Passarella en Batistuta dateert uit de

tijd dat de eerste trainer was van River Plate uit Buenos Aires. Op aandringen van

Passarella vertrok de spits naar een andere club. Dat werd Boca Juniors. Kort daarop
ging Batistuta naar het ltaliaanse Fiorentina. Daar scoorde hij de laatste jaren zo vaak
dat de supporters van LaV  iola een standbeeld in Florence willen oprichten.

Op het WK van 1994 scoorde Batistuta aan de zijde van Maradona viermaal, totdat
. Argentinié (zonder de geschorste Maradona) in de
kwartfinale door Roemenié werd uitgeschakeld.
Passarella gaf in de kwalificatiewedstrijden voor het
WK van '98 de voorkeur aan de jonge spitsen
Hernan Crespo en Claudio Lopez. In de recente
oefenwedstrijden mocht Batistuta toch weer
opdraven. Vol van revanchegevoelens toonde de
vurige kanonnier zijn grote klasse tegen Bosnié,
lerland en Brazilié. Tegen Bosnié maakte hij drie
van de vijf doelpunten. Batistuta (29) schiet uit alle
standen op d oel. Zijn vrije trappen zijn gevreesd,
omdat ze hard en doeltreffend zijn. Batigol wordt hij
in Italié genoemd. Omdat hij zowat in elke wedstrijd
scoort .0

A e dgnt WA i o e

‘ S

Zo zagen we Batistuta , na een zoveelste doelpunt,
meermaals op een voetbalveld! Hierin het shirtv  an
AC Fiorentina , de club uit Firenze,  waar hij negen
seizoen en speelde.

Spijtig genoeg ben ik Batistuta in Argentinié niet tegen het lijf gelopen. Kon ook moeilijk
want blijkbaar  woont hijnu met  zijn familie in Perth, Australi & en dat is niet direct in de
buurt .



Mijn wijn reis begint 8 8 8
Zondag 4 maart 2007

Buenos Aires, met de hulp van Lufthansal

Al jaren hebben wij een vriendschappelijke band met beide broe rs Lurton. Vorig jaar
kregen we een uitnodiging om hun Argentijnse bodega in Mendoza met een bezoek te
vereren. We konden echt niet  weigeren. Waarom dan niet onze stoute schoen en
aantrekken en vragen of wij ook eventueel welkom waren in Chili, bij Vifia Errazuriz =~ ?
Beide domeinen liggen per slot van rekening (volgens Zuid -Amerikaanse begrippe n) niet
ver uit elkaars buurt. Na rijp beraadt , was ook de heer Chadwick akkoord om ons te
ontvangen op zijn  landgoed in Panquehue.  Er waren ook nog enkele verrassingen

voorzien. Op zondag 4 maart 2007 was het zover. Op het programma :een

wijneducatie ve reis naar Argentinié  en Chili. Op uitnodiging van Francois Lurton (Arg) en
Vifia Errazuriz (Ch).  Zo mogen ze ons nog dikwijls uitnodigen toesturen. We zullen in de
toekomst onze Australiérs eens onder druk zetten é

Op zondag 4 maart  vertrok ik met de Benelux trein uit Berchem met best emming
Schiphol. Toch altijd een belevenis deze trein. Met wat geluk kom je daadwerkelijk aan
(hij kan s temjéaebde yapse weyeld passeren in één wagon. Dat is zoals in
Marseille. Daar zie je ook de ganse wereld behal ve een Fransmané De reis was
bij Lufthans a dus vloog ik met een nachtvlucht via Frankfurt en Sdo Paulo naar Buenos

Aires. Zoals op Schipholis ook de controle op Frankfurt ~ enorm maar aangezien het voor
je eigen veiligheid is moetje heter voor ove rhebben . We leven nu eenmaal in een tijd
waar waarden en een mensenleven iets minder hoog ingeschat wordt. Via vrienden had

ik vernomen dat de luchthaven van Frankfurt gigantisch is maar het internationale
gedeelte sloeg verschrikkelijk tegen. Klein, maar één degelijk serieus restaurant waar je

al bij al goed kon eten . D e prijzen vielen hog mee naar euro normen.

Rond de klok van elf stond een flinke kerel
| ‘ van Boeiing, een 747  -400, mij op te
‘ wachten om koers te zetten naar Zuid -
Amerika. De Boeing 747 is het allergrootste
passagiersvliegtuig. Een bekend model uit
de reeks is de Boeing 747 -400. Deze reus is
ongeveer 70 meter lang, 19 meter hoog en

met de vleugels meegerekend 60 meter
breed. Ga er maar eens naast staan. Dan
voel je je pas echt een miertje! | n de

Boeing 747 -400 passen maximaal 600
mensen. Als het vliegtuig helemaal beladen
is en klaar voor de start, weegt hij meer
dan 350.000 kilo. Ondanks dit zware
gewicht, is de Boeing toch een

snelheidsduivel. Wanneer hij de startbaan op rijdt en zijn motor en beginnen te ronken,
gaat hij er als een speerva  ndoor. Met een snelheid van 330 kilometer per uur raast hij
over de startbaan. Dat is soms nog snelle r dan de hogesnelheidstrein. Na ongeveer 3000
m eter is het vliegtuig helemaal los van de grond. Langzaam klimt hij naar een hoogte
van 10 kilometer. Daar vliegt hij me t een snelheid van ongeveer 910 kilometer per uur.
Tijdens het landen is de snel  heid van de Boeing nog maar 295 kilometer per uur. Als hij
de grond raakt, moeten de piloten hard op de rem tr app en, want binnen 2000  meter

moet het vliegtuig stilstaan.



Ik moet er wel eerlijkheidshalve aan toe voegen dat de service aan boord bij Lufthansa
een hoog niveau haalde. Ik had natuurlijk niet anders verwacht van Duitsers maar kom,

ze waren heel vriendelij  k behalve één airhostess. Ze had een achternaam die eindig de op

6nell i 6, dus noemde i k ,h vwaatkch emwasniet din lsaarbastaed.e | | i

Tijdens de vlucht kregenw e Dui t se O0sekt 6 (Jgweetmdokmegdiedr oo g é

Duitsers), koffie en lekk  er eten maar vooral genoeg wijn . Veel wijn!!  De stewardess

vroeg me wat ik graag zou drinken. Ik antwoordde op dezelfde toon terug: fAgelijk wat a
het maar wi j nging go0de gakse viutht door. Zij riep iets en ik riep iets ter ug.

Het viel me wel op dat die Duitsers tijdens de nacht bijna alle lichten uitdoen na de

avondfilm. Ze zijn dat misschien nog gewoon van tijdens de Wereldoorlogen. Toen moest

dat ook zodat de geallieerde vliegtuigen moeite hadden met  mikken omdat ze niets
zagen. Ik moet zeg gen, ik vond dat wreed donker in dat viiegtuigje. En na enkele uren
vliegen begon de zitplaats toch wat krap te worden. lets meer beenruimte was welkom
geweest. Gelukkig zat ik aan de wandelgang en ko n ik af en toe mijn benen eens

strekk en. Soms struikelde  er wel eens iemand over mijn voeten maar ze moe sten maar
zien waar ze lie pen (niet gemakkelijk in de donker).

Tegen de morgen ,toendezonop kwam boven de wolken, had ik bijna geent ijdshesef

meer. Zoals ureeds  weet, probeer ik zo tijdloos te leven, da arom dra ag ik geen uurwerk.

Maar dit was nu wel van pas gekomen. De lichten worden terug aangestoken en we

krijgen ontbijt aan boord. Wel heel mo o i hoe de zon
Lufthansa werkt samen met Swiss, vandaar dat we een tussenlanding m aken in Sao

Paulo.

Sao Paulo is een miljoenenstad in Brazilié en in een korte tijdspanne uitgegroeid tot éé n

van de grootste steden ter wereld. Er zijn geen precieze cijfers over het totale aantal

inwoners van de agglomeratie, maar schattingen houden het op 17 tot 20 miljoen. S&o

Paulo is gestichtin 1554 , maar tot 1870 was het een onbeduidend stadje. Vandaag
beslaat de agglomeratie meer dan
1500 kmz, dat is drie keer zo groot
als die van Parijs.

S&o Paulo is het economische en
culturele centrum van Braz ilié. Uit
de stad komt 40% van de

Braziliaanse industriéle productie ;
het is het kloppende hart en de

motor van de Braziliaanse

economie . Omdat de stad vrij jong

is en de laatste zeventig jaar pas

sterk gegroeid is, staan er weinig

oude gebouwen, waarvan e  rweer
vele zijn afgebroken om plaats te

maken voor moderne hoogbouw. 0 e R Sy I

Sao Paulo ligt net ten zuiden van de Steenbokskeerkring  en enkele noordelijke

buitenwijken bevinden zich in de tropen . Het is misschien niet te geloven maar echt

waar; toen de deuren van het vlIiiegtuig open gingen en de eerste
zich in het vliegtuig boorden, rook ik precies b alleties intomaten saus.  Het kon

natuurlijk zijn dat ik honger begon te krijgen.

Na mijn tijdelijk intermezzo in Brazilié (jaja, Batistuta is de grootste, niet Pél€), vloog ik

door naar Buenos Aires waar ik netjes op tijd aan kwam.., Deutsche grindlichkeit Uber
alles maar dan in Argentinié en, belangrijk, het was hier zomer!!!



Maandag 5 maart 2007

Buenos Aires, contrast tussen rijk & ar mé

Vanaf het eerste ogenblik op Argentijnse bodem, voel ik mij op mijn gemak. De douane

controle valt mee en de warmte van de zomerzon in dit deel van de wereld doet de rest.

Je krijgt er wel een eigenaardig, niet te omschrijven gevoel van. In de winter vertrokke n
en in de zomer aangekomen. We rijden per bus naar het Sofitel hotel Madero in de

gelijknamige wijk en krijgen zodoende al een eerste kijk op deze grootse stad. Na
aankomst in het hotel is de tijd rijp voor een fris aperitiefje. Na een nachtje vliegen met

een 747, zou je misschien een glaasje wit tewin ver wachtené Neen, in dit gev
frisse pint van een Argentijns bier, Quilmes. Tot slot was het in Buenos Aires (BA) dik

tegen de 30° celsius.  Vanaf nu is het trouwens BA i.p.v. Buenos Aires. Na de lunch neem
ik plaats in de bus om op verkenning te gaan in BA! Ik doorkruis verschillende wijken en

krijg zo een eerste indruk . Ik besef dat BA wel d egelijk een gigantische metropool is

Alhoewel BA uiterst westers & modern presenteert is het contrast tussen arm en rijk vrij
groot en duidelijk  te merken. Achteraf bekeken is dit in Chili minder te merken

~7" <4, De wijken Retiro en Palermo worden bezocht met een

’ obligatoire tussenstop bij het graf van Evita Perron op

het Recoleta kerkhof. Wat me het meeste opvalt zijn de
poezen. Tientallen poezen bevinden zich bij het graf van

Evita. Ze hield misschien van poezen? Ik hou ook van

poesjes maar ben er wel allergisch voor.., spijtig.

Daarnatrok ik naar de wijk La Boca, bakermat van de
eerste immigranten uit Genu aen momen teel ergin trek

bij de toeristen. In onze groep zat een Nederlandse
bodyguard die tegelijk als gids fungeerde. Hij woonde al
meer dan 2 jaar in BA en kende de st

Vooraleerst was er veel politie aanwezig in deze wijk,
ten tweede kregen we  de raad om onze persoonlijke
bezit -

tin gen
nauwlet -
tend in

het oog te houden en ten derde, de
wereld vermaarde Bombonera, het
voetbalstadion van ~ Boca Juniors, mocht ik
niet bezoeken vanwege
zeg, nhu ben ik eens in
souven ir van Gabriel Batistuta (of was het
toch Maradona die furore maakte bij Boca

J uni orlLaoga, heel bevreemdend en
tegelijk zéér contrastrijk met al die

gekleurde huizen van golfplaten

In het spitsuur van BA, wat me n op het zachts t gezegd hels kan no emen, ben ik terug

gekeerd naar het hotel waarna ik geld 6uit de muurd ¢
konzelfskie zen tussen pesoo0sgaabrietimbulopacé.s. Da

6s Avonds was er afgesproken in een barstaleein Puert o M:

BA, voor een tango show. Daar lag ik nu niet echt op te wachten maar het panorama
over BA was wel enorm knap!



De skyline van Buenos Aires is wonderbaarlijk mooi
maar spijtig genoeg is ook het contrast tussen arm
en rijk groter geworden e n duidelijk te zien in het
straatbeeld van deze gigantische wereldstad.

Ik kreeg een eerste serieuze maar korte nachtrust na 48 uur  onderweg te zijn geweest
Ik wou de zon zien opkomen boven BA en de delta van de Rio de la Plata. Aangezien het
zomer was i n Argentinié, kwam de zon vroeg op en zag je de warme, oranje gloed boven

BA. De Argentinse met ropool ontwaakteé

Dinsdag 6 maart 2007

Na het ontbijt in ons hotel, gaan we per bus naar het aeroparque Jorge Newberry om per
vliegtuig naar Mendoza te trekk en. Daar stond ons een proeverij te wachten van de

wijnen van Jac ques & Francois Lurton. A lvorens op te stijgen met een MD, kreeg ik nog

een laatste glimp te verwerken van de sloppenwijken van BA.

De vlucht naar Mendoza verliep heel rustig. Het was pracht ig weer en vanuit het

vliegtuigraampje kreeg ik waarachtig een prachtige glimp van BA en de delta van de Rio

delaPlata. | k zat aan de BjjaankbmstikMandoza was h et verschrikkelijk

warm. Maar he t was een heel andere warmte dan in BA! Daar wa s het vochtig warm

maar hier in Mendoza was het een droge warmte die je vanaf h et eerste moment bij de

keel greep . Enfin, het kon gee  n kwaad want waarschijnlijk moest ik toch veel proeven.

Bij het landen toch nog even wat spanning. De (Argentijnse?) piloot van ons toestel vond

het blijkbaar plezant om wat te 6schokkelend tijdens
dan weer wat naar links, gas terug nemen, nog een beetje naar links, weer wat gas terug

nemen en dan weer bij geven, wegondsteedsdichteranr r echt sé Al
dichter komt, benj e blij dat die kist daadwerkelijk aan de grond staat. Toch wel

belangrijk dat het vliegtuig zo viug mogelijk aan de grond staat. De piloot zal zich

geamuseerd hebben zeker?

Mendoza , eerste kennismaking met Vis ta Flores!

Hoewel ik vroeg uit de veren was, kon ik mijn aandacht goed bijde wijn houden . Voor
het eerst deze reis stond mij een proeverij te wachten. De afspraak was gemaakt in de

Golf Club Andino van Mendoza , gelegen in het Parque de General San Martin é ! Bon,
groot woord voor een groot park, gelegen ten oosten van Mendoza wat bij oudere

Nederlanders nog fris in het geheugen zou moeten liggen. Het was hier dat de

voetballers van het Nederlands nationale elftal zich in 1978 stierlijk verveelden. Voor mij

bleek het anno 2007  een chique bedoening te zijn . Tijdens de proeverij kreeg ik
gezelschap van een bende Japanners, Zweden, Engelsen en Noren. Vooral de Japanners
bleken echte fuifnummers te zijn. Op het afscheidsdiner van Francois Lurton in zijn

bodega te Vista Flores gingen zij volledig uit de bol op de laatste tonen van de tango. Een
6international ed proeverij dus van de wijnejg van Fr al
de Piedra Negra, Lurtons pronkstuk uit de Andes.

De proeverij in de catacomben van de Golf Club begon met een uiteenzetting van de
Malbec druif en zijn typische Argentijnse eigenschappen . D it alles werd gepresenteerd
door een bijzonder onaangename dame; ze verkocht veel show, liep op hoge hakken



(helemaal niets op tegen) en bleek geen no tie te hebben over wat ze eigenlijk aan het

vertellen was. Okay en do you understand  kwam er veelvuldig uit maar ze understood

het zelf niet zo goed. Gelukkig werd het bij het proeven veel plezanter en vooral

leer rijker.

Let op, dit zijnkedmgtnadd spean ocopnvatiti ngen over Argenti
er een andere opinie op na heeft, voor mij geen enkel probleem.

Bij het proeven van wijn moet er gelet worden op 5 belangrijke componenten. Is één van

de vijf niet in orde; geen goede wijn! In volgor de van belangrijkheid zijn dat zuren,

tannine, structuur, harmonie (het samenspel tussen (rood en/of zwart) fruit) en alcohol.

Tijdens de proeve rij heb ik speciaal gelet op de Argentijns terroi r waar in het begin zo

nadrukkelijk op gehamerd werd door dinge s, hoe heette ze ook al weer é, a
De wijnen die ik proefde (en dronk uiteraard) zijn uitsluitend ge maakt van de Malbec

druif, de nationale druivensoort  van Argentinié , allemaal afkomstig van de twee

domein en van Francois Lurton, namelijk Barrancas en Vista Flores.

PROEVERIJ

Barrancas 2006

De wijngaarden bevinden zich op

een hoogte van 600 meter ten E
zuiden van Mendoza in de
Barrancas wijngaarden. De wijn is
gevinifieerd van eigen inheemse
Malbec stokken.

De wijn bezit enorm veel zwart
fruit (zwar te kers) en heeft een
natuurlij ke, zoetige aanzet.
Hetgeen ook terug komt in de
afdronk , alhoewel een tikje
uitdrogend op het einde . Voor een niet reserva bezit de wijn veel concentratie met als
resultaat een aangenaam potje pruimen & compéte.

et 7.

Sy

Cot 2006

Dezelfde locatie als voorgaande wijn maar dan gevinifieerd van ingevoerde stokken uit
het zuid westen van Frankrijk. Een experimentele wijn overigens. Aangenaam fruitig in

de neus en afdronk.  De nadruk ligt hier duidelijk op het hoger fruitgehalte. De wijn is
meer gesloten. Verder  droogt hij ook iets meer uitin de mond want het tannine gehalte
is hoger. Duidel ijk meer een bewaartype, voor een rechtgeaarde wijnliefhebber echter

een aangename verrassing vanwege het mooie zwarte fruit.
Vista Flores 2006

Nu zijn de druiven afkomstig van het hoofd domein nabij Vista Flores, de wijngaarden
bevinden zich op 1100 meter hoogte. De achtergrond van de Andes is adembenemend.
Het zijn trouwens ook oud  ere stokken van Francgois Lurton, gemiddeld 15 jaar.

Een tikkeltje ast rigent maar helemaal niet agressief. Geur en afdronk zijn volledig in
harmonie, het fruit gehalte is minder prominent aanwezig. Deze wijn staat in het teken

van finesse. Minder geconcentreerd dan zijn voorgangers maar wel fijner en eleganter.

La Consulta 2006

De druiven voor deze wijn zijn aangekocht door Francois Lurton. Ze zijn gemiddeld

genomen 40 tot 60 jaar oud en bevinden zich ook hier op een hoogte van 1000 meter,

+/ - 60 km ten zuiden van Vista Flores. Ook hier betreft het een experimentele wijn. D e
geur is verrassend exotisch met een mand vol zwart fruit en een kleine kruidigheid. Niet



zo evident voor een Malbec. De wijn bezit een harmonieuze structuur. Verder valt de
harmonie tussen tannine en zuren op. Een zéér geslaagd experiment zou ik zeggen.

Reserva Malbec Vista Flores 2004

Manuele handpluk, koude maceratie en een verblijf van 10 maanden in Franse eik van
second use , daarna nog 9 maanden flesrijping alvorens de verkoop start .
In het glas bevindt zich een heerlijk geurend koffiezakje met lich t aangebrande mokka

ar omabds. &kdchtig ® doch fijn e, gestructureerde wijn. Heerlijk om nu te drinken.
Het fruitgehalte is iets te laag om nog lang te bewaren. Top!

=

Piedra Negra 2002

Eén van de paradepaarden van Francois Lurton. De Malbec stokke n zijn
45 jaar oud . De wijn verbleef een jaar in nieuwe Franse eik. De kleur
vertoont een lichte evolutie toon. De neus is harmonieus en ook de

afdronk voorspelt al het goede; deze wijn is de perfectie . Fluwelig licht
en toch krachtig en soepel tegelijkert ijd. Mooi samenspel tussen zwart
bessen fruit, kruidige aromadés en heerlijke

krachtpatserij maar eerlijk finesse spel. Ik vond de wijn wel perfect op
dronk. Langer bewaren zou misschien zonde zijn.

Piedra Negra 1999

i ({{l?lbe/}l f Idem als voorgaande = maar de wijn bleek i ookreedsindeneus i te
maken te hebben met een hergisting in de fles. Een totaal gebrek aan
fruit en versleten tot op de draad. Mi jn col
toonaarden datde 1999 d uidelijk fout zat. M aar ik durfde dit niet te
zeggen want stel u voor dat, dinges, hoe heette ze nu weer.., a ja, Ines
mi | met haar naaldhak zou sl aan op mijn hoof
dan toch.

Mijn b esluit van de Argentijnse Malbec proeverij.

Uit de proeverij bleek dat m en de wijnen best iets jonge r ka n drinken

dan bewaren. Ook van het zogenaamde terroir aspect bleef niet veel over. Toch niet in
de wijn. Wel waren al de wijnen mooi voorzien va n een h oge dosis fruit. Mooi, rijp fruit
overigens met een hoge constante erin . We waren op uitnodiging van Francois Lurton in

Argentinié maar ik had het gevoel dat de hand van de grootmeester niet voldoende
aanwezig was op deze proeverij. Vandaar misschien die Ines. Om niet alles op tafel te
gooien had hij misschien deze proeverij uit handen gegeven en ervoor

gezorgd dat de verrassing later nog moest volgen. Tot slot vroeg een collega
aan mijn tafel wat nu eigenlijk het beste was dat tijdens de proeverij naar

voren was gekomen? Een andere collega antwoordde met de gevleugelde

woorden: Ohetgetedaisine cihee nkd 0. Deg etzoedtné was

Na de proeverij volgde nog een lunch in een heel aangenaam kader, met een

zeer aangename temperatuur, heel lekker eten e n een koor van vogeltjes op
de achtergrond. Na de lunch keerde ik terug naar Mendoza om intrek te

nemen in het hotel aan de avenida Espafa. We kregen een paar uurtjes vrijaf
alvorens af te reizen naar de bodega van Francois Lurton in Vista Flores. Een

reden te meer om het zwembad op te zoeken. Eindelijk gevonden bleek het

hotel te beschikken over een heel klei n zwembadje met g evaar op eigen leven
voor tegen zwemmers. Dan maar een babbeltje gemaakt aan het zwembad

met een koppel Amerikanen. De heer Amerikaan wist waar Belgium lag maar

mevr ouw De Amerikaanse hoorde het donderen in Keulen.




Voor de eerste keer dez e reis
moest ik mijn mooi kostuum
aandoen voor het bezoek aan
Vista Flores. De bodega van
onze vriend Frangois  bleek
verder te liggen dan gedacht. Na
een busreis van bijna twee uur
en al half in de schemering
kwamen we dan uiteindelijk aan
in Vista Flores. Na een
rondleiding door de bodega
kreeg ik nog een heerlijke
maaltijd voorgeschoteld van
Argentijns lamsvlees. Man, wat
was dat voor een smaak.
Overheerlijk! Nu heb ik hier bij
ons de grootste schrik om nog een stukje vlees te bestellen. Om eerlijk te zij n, veel kan
ik mij van deze avond niet meer herinneren. Wel dat de flessen Chacayes (de absolute
topwijn van het Lurton imperium in Argentinié) rijkelijk vioeiden en dat een paar
Japanners uit het land van de rijzende zon volledig het noorden kwijt waren

Woensdag 7 maart 2007, tweede kennismaking met Vista Flores.

Deze dag is rustig verlopen en stond helemaal in het teken van het bezoek aan Barrancas
en Vista Flores. Na het ontb ijt in het hotel in Mendoza voelde ik me toch een beetje
mottig. Misschien da  n toch te veel Chacayes gedronken ? Dat had ik er toch  voor over.

Na een vrij lange busrit door de pampa van Mendoza , de afstanden zijn in Argentinié nu
eenmaal iets groter dan bij ons, komen we aan in één van de twee domeinen van

Francois Lurton, Barranca s! De wijngaarden bevinden zich hier op 600 meter hoogte en

het weidse decor van de wijngaarden in zijn geheel wordt nog versterkt door het beeld

van de machtige Andes op de achtergrond. Voor de eerste keer heb ik zo het gevoel van
wauw, geweldig. De hele ochtend staat in het teken van het bezoek aan Barrancas. Ik

krijg deskundige uitleg over het groei systeem van de wijnstokken en de daaruit voort
vloeiende stijlen in de wijnbouw. Ook over druppel irrigatie en bevloeiing van de
wijngaarden wordt duchtig ge discus sieerd.

Neen, olie is in dit deel van de wereld niet te vinden maar het vio eiend goud is hier wel  gewoon water.
Smeltwater uit de Andes! Onder de grond bevinden zich grote reservoir s met water dat men oppompt met de
hulp van de zogenaamde ja  -kni kkers. Een deel van dit water wordt gebruikt om de wijngaarden te irrigeren.



